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granjt

emajlirano posude sa troslojnim
granitnim nelepljivim premazom,
ojacano Cesticama titanijuma
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Kﬁ'rlstrte drvenl linlastlan
pﬂbor za mesaﬁjm nemo}te -
seéi hranu dlrekfno u posudl

KARAKTERISTIKE

e Brza, jednostavna i ekonomina priprema
hrane

¢ Ravnomerna raspodela toplote omogucava
ujednacenu pripremu hrane

¢ QOjacan troslojni QuanTanium premaz poseduje
odlicne osobine nelepljivosti za zna¢ajno duZi
vek trajanja posude

¢ Napravljeno bez PFOA i PFOS

e Koris¢enje minimalnih koli¢ina masti i ulja za
zdraviji nacin Zivota

¢ Priprema hrane na umerenim temperaturama
(srednji stepen jaCine grejnog tela) Cime se
Stedi energija uz o€uvanje vitamina i minerala
iz hrane

e Otporno na temperature do 260°C

e Moze se koristiti na svim izvorima toplote
uklju€ujuci i indukciju

¢ U skladu sa svim domacim i svetskim
standardima za posude

e Bakelitna ru€ica oblikovana je za lako i
bezbedno rukovanje

e Otpornost na abraziju i grebanje
¢ Dekorativno za serviranje

® |zuzetna dugotrajnost premaza u poredenju sa
tradicionalnim

Posie upotrebe posudu operlte o ==y slucaju da dode do zagorevanja hrahe u posudu S|pajte toplu
sunderom u toploj vodi sa- -_:.-— ORIl pustlte da malo-odstoji i zatim sunderom otklonite ostatke
blaglm rastvoron—T d.eterdzenta —. 2 _ hrane bez korlscenja cellcne Z|ce i- abrazwnlh‘sredstava 3

TROSLOJNI GRANITNI
NELEPLJIVI PREMAZ

 Neamui

Oboieni pokrivai |
elent poxrivat ema) Bakelitna rucica

Osnovni ema” MT21 crna mat

sacrnom

b’m Visoko kvalitetni aluminijumskom
Celik debljine 1,5mm cevcicom

Zavrsni sloj daje
izuzetnu nelepljivost

Ojacan srednji sloj

Osnovni sloj oja¢an ¢esticama
na bazi titanijuma

Emajlna baza za
nelepljivi premaz

Osnovni emajl

Oprema: Zaket sa uputstvom za upotrebu na Bar kod nalepnica na donjem delu Transportno pakovanje za
poledini spoljasnje strane Zaketa sve artikle: 4 komada
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Tigan;j
24 cm

FantastiCan za
krompiri¢e i meso

Tigan;j
26 cm

Idealan za pripremu ribe

Tigan;j
20 cm

Za przenje, americke
palacinke

Tigan;j
28 cm

Pogodan za
lovacke Snicle

Tiganj za palaginke 25 cm
Za najukusnije domace palacinke

Tigan;j
22 cm

Za przenje, savrsen za
hrono palaCinke

Duboki tiganj

26 cm

za przenje i dinstanje raznih
jela

Tartera 26 cm
Sa staklenim poklopcem
za dinstanje povrca, za gulas

Duboka kaserola 16 cm

Idealna za sosove,
slatke filove

Duboka Serpa
20 cm

Sa staklenim poklopcem
za kuvanje raznih jela
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