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ELEGANTNO
KVALITETNO
DUGOTRAJNO



Sta je tacno cmail
i zasto jc cmajlirano posudc
najzdraviji izbor?

Emajl je u sustini obojena staklena masa koja se u jednom ili dva
sloja nanosi ha metalnu povrsSinu i stapa se sa hjom na temperaturi
preko 800°C.

 Emajl je kao i staklo inertan i nereaktivan materijal zbog Cega se
smatra najsuperiornijim za kontakt sa hranom.

e Ne sadrzi i ne otpusta Stetne materije i ne izaziva alergijske
reakcije.

e Pored toga, emajlna zastita je glatka i neporozna povrsina koja
onemogucava hastajanje i zadrzavanje bakterija, i ima dobru
otpornost na kiselinu iz hrane.

e Lako se Cisti i odrzava, a uz pravilnu upotrebu je i dugovecno.
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Linija masivhog emajliranog posuda, nastala kao spoj
tradicije i savremenih potreba moderne kuhinje.



Zdravo Kuvanjc

® Ne izaziva alergijske reakcije Pogodno je za:

@® Ne menja ukus i miris jela @® Pripremu zdrave hrane

® Ne reaguje sa hranom

@® Kuvanje za decu




VischamensKa upotreba
u Kuhinji

Maximus Plus je idealan za:

® Kuvanje
@® Dinstanje
® Przenje
® Pecenje

® Pripremu jela na pari

Posebna prednost:

Dve posude istog preCnika mogu se koristiti
za kuvanje na pari — cime se dodatno povecava

funkcionalnost proizvoda.




Univerzalna priprema

Maximus Plus je pogodan za sva grejna tela, ukljucujudi:

@® Indukcionu plocu

@ Staklo keramicke plocCe

® Plin

® Moze se koristiti u rerni (ukoliko su metalne rucice)

® Moze se prati u masini za sudove (preporucujemo rucno pranje posuda)
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Estctika i scrviranjc

® Elegantno i dekorativno
® Podseca na liveno posude

@® |dealno i za serviranje pripremljenih jela

Na taj nacin postaje deo trpeze, a ne samo kuhinjski alat.




Vrednost za Kupcea

@® Masivno, atraktivno i dugotrajno posude @® Zadovoljava visoke kriterijume
tradicionalnih domacica, ali i mladih
@® Za svakodnevnu upotrebu u domacinstvu I modernih kupaca




Savcti za upotrebu

Za maksimalan vek trajanja i bezbednu upotrebu:

@® Pre prve upotrebe posude oprati toplom vodom i deterdzentom

@ Uskladiti velicinu grejne povrsine sa dnom posude

® Nikada ne zagrevati praznu posudu

@® Posuda sa plastichom rucicom (kaserola) ne moze se Koristiti u rerni

@ Prilikom pripreme na indukciji, posudu ne ostavljajte bez nadzora




Pouzdan partner Inspirisano Osmisljeno Posude
u kuhinji koji garantuje tradicijom. Zza savremeni dom. stvoreno da traje.
vrhunske rezultate.






Duboka serpa 16cm

Ident: 392095
Bar kod: 8600034234697
Duboka serpa 16 cm sa poklopcem 1,6 |

Transportno pakovanje: 4 komada




Duboka serpa 20cm

Ident: 392096
Bar kod: 8600034234710
Duboka serpa 20 cm sa poklopcem: 3,0 |

Transportno pakovanje: 4 komada




Duboka serpa 24cm
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Ident: 392097
Bar kod: 8600034234734
Duboka serpa 24 cm sa poklopcem: 5,4 |

Transportno pakovanje: 4 komada



Tava 24cm

Ident: 392098
Bar kod: 8600034234758
Tava 24 cm sa poklopcem: 3,9 |

Transportno pakovanje: 4 komada



Kascrola 16cm

Ident: 392099
Bar kod: 8600034234772
Kaserola 1o cm sa poklopcem; 1,6 |

Transportno pakovanje: 4 komada
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Uz svaki proizvod koji ima svoju
luksuznu kutiju ide i uputstvo za upotrebu.

SAUCEPOT
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Ambalaza
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